Grotta

di Monte
CuUCCO

Visite guidate
da maggio a novembre

INFO E PRENO'TRZIONI :
Info Point Grotta, Via S. Valentini, 31 - Costacciaro (PG)
Tel e Fax +39 075.9171046 - info@grottamontecucco.umbria.it

Un viaggio al centro della terra, nel ventre della montagna e delle proprie
sensazioni, dove la percezione dello spazio muta, il silenzio ha mille suoni e
significati e il buio, quando per un attimo le luci si spengono, regala ai nostri occhi
increduli, tutte le sue sfumature. L'accesso in Grotta avviene attraverso il Pozzo
Miliani, attrezzato con una scala metallica; attraverso un percorso interno su
terra, scale e passerelle in acciaio si raggiungono una serie di enormi saloni in
rapida successione: la Cattedrale, la Sala Margherita, il Giardino di Pietra, la
Sala del Becco, la Sala delle Fontane, il Passaggio Segreto, la Sala
Terminale. Dopo 800 metri di percorso interno, si esce sul versante nord della
montagna. Qui si € accolti nello scenario di un’ampia terrazza naturale da cui si
pud godere il meraviglioso panorama dell’Appennino e, in alcune giornate,
anche il Mare Adriatico.

www.grottamontecucco.umbria.it - www.discovermontecucco.it




Escursione + degustazione

| Ristoratori del Parco del Monte Cucco, ti invitato a usufruire della promozione
“Escursione in Grotta + degustazione nel Parco del Monte Cucco ”
Traversata + degustazione - Biglietto intero 30 euro - Biglietto ridotto* 26 euro
Percorso scoperta + degustazione -  Biglietto intero 20 euro - Biglietto ridotto* 18 euro

*Ridotto: adulti con pit di 65 anni, giovani fra i 10°e i 25 anni, soci CAl, Touring Club, WWF e Legambiente (che
esibiscono tessera dell'anno in corso), residenti nei 4 Comuni del Parco, gruppi con almeno 20 persone (2 gratuita ogni
20), scolaresche ogni ordine e grado (accompagnatori gratis).

La degustazione potra essere consumata a pranzo o cena presso uno dei ristoranti convenzionati
il giorno dell'escursione oppure entro il 30/11/2011.

Potrai scegliere tra:

« “Antipasto ricco” con formaggi, salumi, legumi, ecc.
+ Pasta tipica, “fatta in casa” (tagliatelle, polenta, gnocchi, pasta ripiena) e contorno.

» Secondo e contomno.

In aggiunta una bottiglia da mezzo litro di acqua.

COSTACCIARO

SCHEGGIA E PASCELUPO

Ristorante Pizzeria “La Locanda d'Avelle"
Loc. Fossa Secca Tel. 0759170351 - 3283519242

Pub Pizzeria “Le Terrazze della Luna"
Via Flaminia Km.206 Tel. 075 9171047 — 3928195577

Pub “Hosteria de la Caciara"
Corso Mazzini 13 Tel. 075 9006304

Rifugio Pian delle Macinare
Loc. Pian delle Macinare - Tel. 345 1639732

Ristorante Pizzeria “Sole e Luna"
Costa S. Savino Tel. 075 9170778 - 3381507034

Country House “Villa Pascolo”
Loc. Pascolo - Tel. 075.9170770

Bar Pizzeria "Due Tigli"
Fraz. Villa Col De' Canali Tel. 075/9170104

FOSSATO DI VICO

Hotel Ristorante “Dal Cinese"
Via Filippo Venturi 114 - Tel. 075 919131

Hotel Ristorante “Del Ventura"
Loc. Osteria Del Gatto 42 - Tel. 075 919759
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Ristorante “El Paso”
Via Roma 16 - Tel. 075 9259153

Ristorante “Il Tempio di Scheggia”
Via Flaminia Km.212 - Tel. 0757816214 - 3345871405

Hotel Ristorante “La Pineta”
Loc. Monte Calvario 40 - Tel. 075 9259142

SIGILLO

Ristorante “Balsone del Lupo®
Loc. Sodo - Tel. 075 9178046

Ristorante “Dal Lepre - La Valletta”
Loc. Pian del Monte - Tel. 338.1863355

Albergo Ristorante “Monte Cucco Tobia"
Loc. Val Di Ranco - Tel. 075 9177194

Ristorante “Villa Anita"
Via Giacomo Matteotti - Tel. 075 9179044

Hotel Ristorante Dominus
Via Matteotti 55-57 - Tel. 075 9179074

Ostello Del Volo
Fraz. Villa Scirca - Tel. 3404749624
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